
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bianco tipico dell’isola, giallo intenso e brillante, profumi di acacia e fieno maturo, ginestra e 
fiori di mandorlo, capace a restare per alcuni anni in affinamento preservando e sviluppando le 
sue peculiarità. 
Ottima armonia in bocca data anche dalla buona acidità, buon corpo, e discreta persistenza, ne 
fanno un vino adatto ad aperitivi ma da abbinare a piatti di pesce come i crostacei, i ricci di 
mare e le acciughe. 
 


