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Uebersetzt heisst das „verrückter Kopf“. Besteht hauptsächlich aus Sangiovese-Trauben, 
ergänzt durch verschiedene Rebsorten aus der Gegend. Die Rebstöcke sind bis zu 60 Jahre alt 

und in der Zone „Vincigliata“, die über hervorragende Böden verfügt. Bibi Graetz setzt bei 
diesem Wein auf niedrige Erträge und bestes Traubenmaterial. Bei der Ernte und Weinbereitung 

legt er selbst Hand an. Vergärung im offenen Barrique, Reifung im Fass 16 – 18 Monate. 
Umgemein vielschichtige Nase: fruchtige Noten von Brombeere, Kirsche, Pflaume, würzige und 

blumige Noten erkennbar, bleibt trotz der Dichte sehr fein, elegant und frisch. Kräftiger, 
gehaltvoller Körper, geprägt von schöner Frucht, frischer angenehmer Säure, viel Tiefe und 

Extrakt aber auch Eleganz und Finesse. Sehr interessanter, vielschichtiger Wein, langer Abgang, 
hat viel Reifepotenzial. 

Passt zu Lamm, Wild, dunklem Fleisch, reifem Käse und auch als „Meditationswein“. 
 
 
 
 

Wine Spectator 2005 / 94 Punkte 
Wine Spectator 2006 / 98 Punkte 

 


